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Quesos FRESCOS
1
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Quesos
FRESCOS
Quesos FRESCOS
Los quesos frescos tienen un alto contenido de humedad debido a que carecen
de maduraci&oacute;n. Su sabor es suave y fresco y su textura delicada.
Son muy indicados para combinar con sabores suaves o contrastantes, dulces
como mermeladas, miel y frutas secas o salados como palta, pan tostado, galletas
tipo cracker y ensaladas.
2
QUESOS FRESCOS SANTA ROSA
QUESO FRESCO siempre rico y simpre frescoL&iacute;nea Santa
Rosa de quesos frescos con excelente y suave sabor y textura
delicada. Al ser desmoldados de su envase original conservan
una bell&iacute;sima y apetitosa apariencia, ayudando en la decoraci&oacute;n
de los m&aacute;s finos platos.
QUESO FRESCO LIGHT Con un 45 % menos de calor&iacute;as
y un 63% menos de grasas, son livianos como el quesillo y
ricos como el queso fresco.
En tres pr&aacute;cticas presentaciones, seg&uacute;n el tama&ntilde;o de la familia:
&middot; La versi&oacute;n de 500 gramos (2 potes de 250 g),
&middot; Pote de 250 g.
&middot; MINI, con 3 potecitos individuales de 65 gramos, pr&aacute;cticos
tambi&eacute;n para llevar al trabajo, universidad, paseos, etc.
1
BUFARELLA LA SALAMANDRA
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
Mozzarella ultra Fresca elaborada seg&uacute;n la tradicional receta
Italiana, sin colorantes ni conservantes, a base de Leche
de B&uacute;fala (65 %) y Leche de vaca (35 %). Quesos finos
y novedosos, &uacute;nicos en el mercado. En 2 variedades
Bocconcini (bolitas peque&ntilde;as) y Pulpetas (bolitas m&aacute;s
grandes) dependiendo de la decoraci&oacute;n que se quiera dar
a los platos.
Es ideal para ser preparado con ensaladas, para acompa&ntilde;ar
verduras tibias grilladas, para disfrutar con pastas y adem&aacute;s
es exquisita con aceite de oliva, pimienta y pan.
3
CHAVROUX
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
Un delicatesse importado de Francia, elaborado en base
a leche de cabra, su textura untuosa y su sabor muy fresco
y suave sorprende por un final lleno de personalidad y
sabor, car&aacute;cter&iacute;stico de los quesos de cabra.
4
SAINT MARCELLIN PERE ANDR&Eacute;
En 3 sabores: Pimienta, Finas Hierbas, Ciboulette.
Finos, frescos y cremosos, de sabor semi-&aacute;cido y textura
untable se complementan de maravilla con el toque
caracter&iacute;stico de la pimienta, el ciboulette y las finas hierbas.
5
CABRA FRESCO P&Egrave;RE ANDR&Eacute;
Combina la suavidad y frescura de los quesos frescos con
la fuerte personalidad y sabor acentuado del queso de
cabra.
6
QUESILLOS CON DULCES SANTA ROSA
Rica e innovadora l&iacute;nea de Quesillos con caracter&iacute;stico sabor
fresco y una excelente textura, combinados con exquisitos
acompa&ntilde;amientos dulces en 3 variedades; salsa de Guayaba
(fruta tropical), salsa de frutilla y manjar. Cada unidad
contiene dos envases individuales de 80 gramos (55 g de
quesillo y 25 g. de dulce), ideales para postres, al desayuno,
a la hora del t&eacute; o para las colaciones de los m&aacute;s chicos.
7
QUESILLO 0% GRASA SANTA ROSA
Es la gran innovaci&oacute;n, pues no contiene grasa y es bajo en
sal, enriquecido adem&aacute;s con calcio y vitaminas A, E, y D,
especial para quienes requieren dietas sin grasas, para
proteger el coraz&oacute;n y cuidar la salud. &iexcl;El 0% que s&iacute; sabe
a Queso!
3
Quesos semi-Maduros
2
3
1
5
4
6
7
8
9
11
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Estos quesos de corta maduraci&oacute;n conservan a&uacute;n su pasta blanda y
suave, de f&aacute;cil corte. Sus sabores – por lo general suaves – los hacen
vers&aacute;tiles y de gusto general. Son quesos ideales para complementar
tablas de queso y en muchos casos, un valioso aporte en la cocina.
2
MOZZARELLA SANTA ROSA EN BLOCK
1
MOZZARELLA CILINDRO SANTA ROSA
La versi&oacute;n en block ha sido amoldada en su
caracter&iacute;stica horma rectangular para permitir un
laminado parejo, ideal para s&aacute;ndwichs calientes y
pizzas. Se recomiendo su consumo derretido para
descubrir su caracter&iacute;stico sabor.
Queso de pasta hilada, en cilindros de 200
gramos. Elaborada a base de leche de vaca, sin
colorantes ni conservantes. De exquisito sabor,
ideal para derretirla en s&aacute;ndwichs y pizzas, o
cortada en rebanadas como acompa&ntilde;amiento
de las ensaladas.
4
BOLA ESPA&Ntilde;OLA P&Egrave;RE ANDR&Eacute;
3
MANTECOSO SANTA ROSA
Rico y cremoso queso madurado de alta calidad,
cl&aacute;sico de nuestra tierra.
Su pasta firme y sabor suavemente perfumado son
perfectos para combinar con otros sabores y texturas
m&aacute;s jugados en una tabla de quesos.
5
SAINT PAULIN P&Egrave;RE ANDR&Eacute;
6
MANTECOSO P&Egrave;RE ANDR&Eacute;
Queso de c&aacute;scara amarilla y de masa firme, suave
al paladar. Su sabor se acent&uacute;a por su agregado
de finas hierbas, que le dan un sabor
incomparable.
El gran queso de campo de Chile, cremoso, suave,
rico en sabores, elaborado seg&uacute;n dicta la tradici&oacute;n.
8
EDAM SANTA ROSA
7
CHEDDAR SANTA ROSA
Su c&aacute;scara de cera roja protege su masa firme. Su
car&aacute;cter equilibrado es de gusto general.
Su color naranjo intenso, elaborado con
tecnolog&iacute;a norteamericana, su textura firme y
su sabor suave pero pronunciado lo distinguen
de todos los dem&aacute;s quesos.
10
PORT SALUT SANTA ROSA
Es una especialidad que se distingue por su
particular textura lisa h&uacute;meda y el&aacute;stica, que junto
con su delicado sabor deleita con su porte. Este
tipo de queso posee un sabor l&aacute;ctico suave y aroma
caracter&iacute;stico poco acentuado. Ideal para acompa&ntilde;ar
verduras frescas, rociado con aceite de oliva, para
tortas y empanadas, o con dulces y frutas en alm&iacute;bar
es muy atractivo.
9
EDAM HOL&Aacute;NDES
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
Importado de Holanda, este suave Edam
concentra su sabor rico y equilibrado bajo su
caracter&iacute;stica c&aacute;scara de cera roja.
11
CHANCO SANTA ROSA
Su sabor rico, t&iacute;picamente Chileno, y su masa firme
han conquistado los desayunos y la hora del t&eacute;, las
tablas de queso y tambi&eacute;n las comidas; vea las deliciosas
recetas que se sugieren al dorso de cada envase.
5
Quesos
semi-Maduros
Quesos semi-Maduros
Quesos semi-duros
1
2
3
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6
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Estos quesos madurados se caracterizan por su textura firme. Su masa
ha concentrado su sabor al madurar. Son quesos vers&aacute;tiles, indicados
para tablas y tambi&eacute;n en usos culinarios.
1
GRUY&Egrave;RE HOLAND&Eacute;S
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
Un cl&aacute;sico importado de Holanda, con su
caracter&iacute;stica masa y sabor con personalidad y
delicado dejo a nueces.
2
GRUY&Egrave;RE LIGHT SANTA ROSA
Queso madurado de textura firme, con el sabor
del Gruy&egrave;re pero con 50% menos grasas para
cuidar la l&iacute;nea, puede servirse cortado en trocitos
como aperitivo, o para darse un gusto a cualquier
hora, en tablas y tambi&eacute;n en usos culinarios,
sin sacrificios.
3
PROVOLETA SANTA ROSA
La cl&aacute;sica provoleta Argentina es un aperitivo
inolvidable preparado al calor de la lumbre a
la hora del asado, o en una versi&oacute;n m&aacute;s moderna
y c&oacute;moda, directamente en el horno o en la
cocina. Disponible en rebanadas individuales
o en pr&aacute;cticas cajas de dos unidades que
contienen dos bandejas de aluminio.
4
ETORKI
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
Queso de pura leche de oveja, originario del
pa&iacute;s vasco franc&eacute;s, combina sabor, fuerza y
riqueza.
6
EMMENTAL FRANC&eacute;S
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
Importado de Francia, este delicado queso se
expresa con un bouquet de almendras, un sabor
sutilmente dulce y una masa de grandes ojos
que lo hacen inconfundible.
5
GRUY&Egrave;RE SANTA ROSA
El gran queso de los Alpes franceses y suizos,
de sabor nogado y masa firme pero suave al
paladar.
7
LE ROI P&Egrave;RE ANDR&Eacute;
Placer de reyes, &eacute;ste fino queso de Artesan&iacute;a
Francesa es semi-duro de masa firme y arom&aacute;tica
y sabor deliciosamente nogado. Se caracteriza
por su color amarillo intenso y su c&aacute;scara color
violeta o lila, que por tener una pigmentaci&oacute;n
100% natural de origen vegetal, es comestible.
Ideal para darle un toque especial a sus tablas
de quesos, o para disfrutarlo solo cortado en
trocitos como entrada o aperitivo.
8
QUESOS DE CABRA P&Egrave;RE ANDR&Eacute;
Quesos elaborados con de leche de cabra, bajo
los m&aacute;s altos est&aacute;ndares de calidad. Este queso
viene en 3 variedades, a seguir la l&iacute;nea del ya
existente fresco de cabra, cada uno con su sabor
caracter&iacute;sitico; Queso de cabra suave, maduro
y Feta.
10
GAVARNY P&Egrave;RE ANDR&Eacute;
Queso madurado de Artesan&iacute;a Francesa y
excelente calidad, bajo el prestigio de P&eacute;re
Andr&eacute;, elaborado bajo los m&aacute;s altos est&aacute;ndares.
Su sabor es intenso, algo dulce y su masa
el&aacute;stica, especial para ser degustado puro o en
tablas de cocktail.
9
EMMENTAL P&Egrave;RE ANDR&Eacute;
Un queso de alta monta&ntilde;a, este delicado
Emmental expresa con se&ntilde;or&iacute;o su sabor
equilibrado, con un suave dejo dulce almendras.
7
Quesos
semi-duros
Quesos semi-duros
Quesos duros
1
3
2
4
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5
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Quesos duros
2
PROVOLONE SANTA ROSA
Queso maduro, de sabor intenso, ideal para
rallar y aderezar sus platos, como pastas, sopas
o rellenos, o simplemente cortado en trocitos,
para picar.
1
MORBIER GRANCOEUR
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
Es un queso t&iacute;picamente franc&eacute;s, de textura
consistente, que se caracteriza por tener una
capa de ceniza inocua esparcida al centro de la
masa, la cual le confiere aromas bals&aacute;micos a
&eacute;sta especialidad forjando su car&aacute;cter y sabor
particulares.
4
REGGIANITO SANTA ROSA
Queso maduro, de masa muy firme y algo
quebradiza, y sabor ligeramente salado, intenso
y bien desarrollado. Se suele rallar para
acompa&ntilde;ar pastas, sopas y ensaladas. Tambi&eacute;n
se puede servir como aperitivo, cortado en
trocitos. El Reggianito Santa Rosa de c&aacute;scara
negra es ligeramente m&aacute;s picante y salado que
el de c&aacute;scara blanca.
3
RACLETTE GRANCOEUR
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
Toma su nombre de la palabra francesa “racler”,
que significa “raspar” y se caracteriza por
fundirse y no derretirse lo cual lo hace perfecto
para preparar en la “raclettera” la tradicional
receta suiza que lleva su nombre. Su sabor y
aroma son intensos y su textura antes de
fundirlo es consistente, torn&aacute;ndose
deliciosamente cremoso despu&eacute;s de sometido
al calor.
6
ROCINANTE 3 LECHES
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
Cl&aacute;sico y refinado queso de la meseta central
espa&ntilde;ola, de sabor suave, masa firme y con
una mezcla de leche de cabra, vaca y oveja que
le otorga su caracter&iacute;stica especial y &uacute;nica.
5
ROCINANTE CABRA
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
Su masa firme y su sabor pronunciado sorprenden
por su fuerte personalidad y su car&aacute;cter austero,
que combina a la perfecci&oacute;n con otros quesos o
con aceitunas y pan de campo.
7
MANCHEGO MAESE MIGUEL PURO
OVEJA P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
El aut&eacute;ntico queso de La Mancha, con
denominaci&oacute;n de origen y elaborado con leche de
oveja de la regi&oacute;n, es mundialmente conocido por
su sabor recio y distinguido. Un cl&aacute;sico en las tablas
de queso o acompa&ntilde;ado de jam&oacute;n serrano.
9
Quesos
duros
Estos quesos, que se elaboran en distintos pa&iacute;ses del mundo y con
varios tipos de leche (oveja, cabra o vaca o una combinaci&oacute;n de estas)
han sido largamente madurados, caracteriz&aacute;ndose tanto por su masa
firme y dura como por sus sabores recios e intensos.
Quesos DE C&Aacute;SCARA BLANCA
1
2
3
4
5
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Quesos DE C&Aacute;SCARA BLANCA
En esta categor&iacute;a se agrupan los cl&aacute;sicos quesos de c&aacute;scara blanca que maduran
desde afuera hacia adentro, volvi&eacute;ndose casi l&iacute;quidos al terminar su maduraci&oacute;n.
Su sabor suele ser suave y sutil cuando son j&oacute;venes y m&aacute;s fuerte al madurar. Son
un cl&aacute;sico en cualquier tabla de quesos y un aliado en la cocina.
3
TOMME BLANCHE P&Egrave;RE ANDR&Eacute;
Caracter&iacute;stico y delicado sabor a crema suave que adquiere
car&aacute;cter y fuerza al madurar. Un sabor original dentro de la
categor&iacute;a de los quesos de c&aacute;scara blanca.
5
SUPREME P&Egrave;RE ANDR&Eacute;
M&aacute;s que un Camembert, su masa “supremamente” cremosa
madura casi derriti&eacute;ndose, sorprendiendo el paladar m&aacute;s exigente.
7
BRIE BONJOUR DE FRANCE
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
Un cl&aacute;sico de Normand&iacute;a, cuyo delicado sabor viene protegido
en su original envase met&aacute;lico, que le garantiza una duraci&oacute;n
total de 1 a&ntilde;o, para tener siempre a mano un queso rico y fresco
para cualquier “emergencia”.
8
CAMEMBERT BONJOUR DE FRANCE
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
Un cl&aacute;sico cuyo delicado sabor viene protegido en su original
envase met&aacute;lico que le otorga las mismas ventajes del Brie
Bonjour de France.
10
DEMI-CAMEMBERT PERE ANDR&Eacute;
Una variaci&oacute;n m&aacute;s peque&ntilde;a y cremosa del Camembert P&egrave;re
Andr&eacute;. &Uuml;nico y delicioso.
2
BRIE SANTA ROSA
Queso pasta blanda, textura suave, firme y m&aacute;s cremosa al
madurar. Su sabor concentrado y delicado lo caracteriza, y
dentro de la gama de quesos de c&aacute;scara blanca es el m&aacute;s suave
de todos.
4
BRIE COEUR DE LION
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
Perteneciente a la distinguida familia de los Brie, esta marca es
una de las de mayor venta y prestigio en Francia, su pa&iacute;s de
origen.
6
CAMEMBERT COEUR DE LION
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
Al igual que el Brie de la misma marca, este Camembert se
distingue por su doble personalidad, suave y sutil en un principio,
de coraz&oacute;n avasallador y fogoso, que lo ha hecho famoso en su
tierra de origen, Francia.
9
CAMEMBERT PERE ANDR&Eacute;
Cl&aacute;sico queso de artesan&iacute;a francesa, de c&aacute;scara blanca y pasta
blanda. Invitado obligado en cualquier tabla de quesos.
Disponible en piezas y medias piezas.
11
CAMEMBERT SANTA ROSA
“El verdadero Placer Franc&eacute;s”, elborado de acuerdo con los
est&aacute;ndares de &eacute;se pa&iacute;s. Aut&eacute;ntico, cremoso y delicioso, con la
garant&iacute;a de la marca Santa Rosa.
12
CAPRICE DES DIEUX
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
Lo m&aacute;ximo en quesos de c&aacute;scara blanca y blanda. Es un
“Capricho de Dios”, un placer dif&iacute;cil de describir, reina desde
hace d&eacute;cadas en su pa&iacute;s de origen, Francia.
11
Quesos DE
C&Aacute;SCARA BLANCA
1
BRIE P&Egrave;RE ANDR&Eacute;
Queso de pasta blanda, suave y casi l&iacute;quida al madurar. Tradici&oacute;n
que se origina en la regi&oacute;n de Normand&iacute;a en Francia.
Quesos DE C&Aacute;SCARA ANARANJADA
1
2
3
2
4
4
5
Quesos DE C&Aacute;SCARA ANARANJADA
Esta antigua estirpe de quesos se distingue por el tono anaranjado / rojizo de su
c&aacute;scara, con colores que van desde el beige c&aacute;lido hasta los oxidados m&aacute;s audaces,
dados por sus caracter&iacute;sticos fermentos en la superficie y por la t&eacute;cnica de lavado de
su corteza, por lo que tembi&eacute;n se llaman “de c&aacute;scara lavada”. Esta l&iacute;nea se caracteriza
por sus aromas nobles e intensos. Su masa cremosa y suave, al madurar ofrece
sensaciones fuertes e inolvidables.
1
SAINT ALBRAY
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
De fuerte personalidad y gran riqueza de aromas
que debe a su doble fermentaci&oacute;n, este queso
combina las caracter&iacute;sticas de los quesos de
c&aacute;scara blanca y de c&aacute;scara la lavada.
2
PONT l’ABB&Eacute; P&Egrave;RE ANDR&Eacute;
Queso de artesan&iacute;a francesa, de cl&aacute;sica c&aacute;scara
de color crema oscuro, elaborado con similar
proceso del tipo Pont L’eveque que le da su
firmeza y sabor caracter&iacute;stico.
4
MONAST&Egrave;RE P&Egrave;RE ANDR&Eacute;
Queso de artesan&iacute;a francesa, cuyo origen se
remonta a la regi&oacute;n de Alsacia, en Francia. Su
c&aacute;scara es anaranjada, su pasta es suave y de
sabor intenso ya que su proceso de elaboaci&oacute;n
es igual al Munster franc&eacute;s.
3
FENAISONS P&Egrave;RE ANDR&Eacute;
Queso de artesan&iacute;a francesa, de c&aacute;scara de color
naranja-&aacute;mbar intenso y pasta cremosa de sabor
especiado.
5
LE VIEUX PAN&Eacute;
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
Este queso Franc&eacute;s de tradici&oacute;n se reconoce por
su textura cremosa y generosa y su sabor sutil y
refinado.
13
Quesos AZULES
1
2
3
4
5
6
7
Quesos AZULES
&Eacute;sta familia de quesos cuyos integrantes han conquistado renombre en diversas partes
del mundo comparte una caracter&iacute;stica &uacute;nica: Su masa blanca, de sabor suave y cremoso
est&aacute; surcada por vetas azules formadas naturalmente por el “Penicillium Roqueforti”
que le da su caracter&iacute;stico sabor, fuertemente especiado.
Son un invitado de honor en cualquier tabla de quesos y un aliado inestimable en
numerosas recetas.
2
SAINT AGUR
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
Importado desde la regi&oacute;n de Auvergne en
Francia, extremadamente cremoso, casi untable,
su sabor pronunciado y suave lo caracteriza, y
tambi&eacute;n se elabora con leche de vaca.
1
AZUL SANTA ROSA
Los azules de Santa Rosa, elaborados con leche
entera de vaca, se reconocen por su sabor
cremoso pronunciado y caracter&iacute;stico.
3
ALOUETTE QUESO AZUL
SANTA ROSA
Fino queso cremoso untable y aereado, con la
m&aacute;s pura esencia de nuestro queso azul Santa
Rosa, suave y delicado, para untar en la pan
galletas, tostadas, etc.
5
CREM’AZUR P&Egrave;RE ANDR&Eacute;
Queso de masa muy cremosa, delicada y suave,
surcada por vetas azules de sabor vigoroso; sabor
suave dentro de la linea de los azules, en dos
presentaciones, piezas y cu&ntilde;as de 120 gramos.
6
BRESSE BLEU
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
Originario de la regi&oacute;n de Bresse, Francia, este
azul de masa cremosa y sabor intenso se distingue
por su exclusiva y &uacute;nica combinaci&oacute;n de sabores,
con c&aacute;scara de hongo blanco en su superficie,
la que forma parte del proceso de maduraci&oacute;n
conocido como “camemfort”, (Camembert +
Roquefort) caractr&iacute;stico de los quesos que tienen
c&aacute;scara blanca por fuera y por dentro su masa
es la de un queso azul.
7
ADLER SABOR QUESO AZUL
Delicioso queso procesado elaborado a partir
del azul Santa Rosa, untable y muy cremoso,
con el caracter&iacute;sitico sabor del queso azul, ideal
para untar en panes galletas o tostadas.
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Quesos AZULES
4
ROQUEFORT D&acute;ARGENTAL
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
El aunt&eacute;ntico y genuino queso Roquefort
Franc&eacute;s, con denominaci&oacute;n de or&iacute;gen por ser
elaborado en la regi&oacute;n francesa que lleva su
nombre y con pura leche de ovejas de &eacute;sta zona.
Es un queso de masa cremosa y suave, con vetas
azules y sabor fino, intenso y &uacute;nico.
Quesos CREMOSOS UNTABLES
1
2
4
3
1
2
1
5
Quesos CREMOSOS UNTABLES
Estos quesos de masa muy blanda y cremosa, especiales para untar, o para la
preparaci&oacute;n de diversos platos, se presentan al natural o combinados con variados
sabores y aromas.
1
RAMBOL NUEZ, PIMIENTA VERDE,
FINAS HIERBAS Y NUECES
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
Este cl&aacute;sico importado de Francia se ha vuelto
indispensable en tablas de queso y aperitivos. Su
masa cremosa y suave combina las sensaciones
m&aacute;s sutiles con toques de sabor intensos como
la pimienta verde o las finas hierbas, o texturas
crujientes como las nueces y avellanas tostadas
de la versi&oacute;n “aux noix”.
4
CREAM CHEESE BARRA
SANTA ROSA
El gran cl&aacute;sico nortamericano, ligeramente &aacute;cido,
es suave y vers&aacute;til. Delicioso al natural, untado
sobre tostadas, combinado con otros ingredientes
salados – como palta, tomate, ciboulette,
pepinillos, jam&oacute;n – o dulces – como mermeladas
o miel. Es muy &uacute;til en m&uacute;ltiples aplicaciones
culinarias para la preparaci&oacute;n de recetas saladas
o dulces ya sean frias o calientes. Se puede ocupar
para rellenar ravioles, canelones, panqueques,
omelettes y papas, o para decorar canap&eacute;s, petit
bouch&eacute;s, aperitivos, rollitos de jam&oacute;n y
sandwichs. Acompa&ntilde;a muy bien los antipastos
y el sushi y sirve para decorar ensaladas. Tambi&eacute;n
es ideal en la preparaci&oacute;n de postres como el
Cheese Cake o puede ser una alternativa para el
Tiramis&uacute;.
3
CREAM CHEESE SOFT Y LIGHT
SANTA ROSA
El cl&aacute;sico queso crema, es fuente natural de
calcio, su masa muy blanda y cremosa tan suave
y untable que se presenta en pote. C&oacute;modo y
pr&aacute;ctico en desayunos o aperitivos, degust&aacute;ndolo
solo o combinado con variados sabores y aromas,
como mermeladas, ciboulete, etc. La versi&oacute;n
Light es elaborada con leche semidescremada de
vaca, muy similar a la original, pero con un 33%
menos de las calor&iacute;as que le asegurar&aacute; un placer
libre de todo “pecado”.
5
ALOUETTE SANTA ROSA
Esta original, &uacute;nica y completa l&iacute;nea de quesos
cremosos para untar, tan suaves y livianos como
el mousse, ofrece sensaciones sorprendentes en
sus 6 sabores: Alouette natural, Tomate, Cebolla,
Ajo y Perejil, Ciboulette y Alouette Azul. Su fina
presentaci&oacute;n permite ubicarlo como invitado de
honor en tablas de queso o en desayunos y a la
hora del t&eacute;.
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Quesos CREMOSOS
UNTABLES
2
CREMOSINO SANTA ROSA
Exquisita crema con sabor a queso, en 2
variedades; Mantecoso y Cheddar, lista para
untar sobre panes, galletas o en las papas fritas,
tambi&eacute;n para el “d&iacute;a a d&iacute;a”, para preparar
ensaladas, acompa&ntilde;ar spaguettis y otros platos
fr&iacute;os y calientes.
DIFERENTES VARIEDADES
1
3
2
4
5
6
7
8
DIFERENTES VARIEDADES
El mundo de los quesos y otros l&aacute;cteos es tan amplio que dif&iacute;cilmente se pueda
agrupar en ordenadas categor&iacute;as. Aqu&iacute; hemos combinado grandes cl&aacute;sicos
que se definen en una clase aparte.
1
2
8 L&aacute;minas de 20 gramos, siempre parejas y
frescas, envueltas, para asegurar m&aacute;xima
conservaci&oacute;n y calidad, evitando que el queso
se reseque; pr&aacute;cticas para utilizar y almacenar.
En 2 versiones, “Mantecoso y Cheddar Light”,
con el mismo sabor pero 33% menos calor&iacute;as
y 55% menos grasas. Se funden f&aacute;cilmente en
Hamburguesas de carne de ave o de Salm&oacute;n,
en sandwiches calientes de pan integral, con
lechuga, pepinillos y otros ingredientes livianos.
Las mismas 8 L&aacute;minas de 20 gramos en sachets
individuales siempre parejas y frescas, con todo
el sabor del Cheddar, del Gruy&egrave;re y del
Mantecoso, ideales en hamburguesas o
sandwiches calientes.
QUESOS LAMINADOS LIGHT SANTA ROSa,
CHEDDAR Y MANTECOSO
QUESOS LAMINADOS SANTA ROSA,
CHEDDAR, GRUY&Egrave;RE Y MANTECOSO
4
FONDUE PARA MICROONDAS SANTA ROSA
Elaborados con una exquisita selecci&oacute;n de quesos
Santa Rosa, que combina alta calidad,
sofisticaci&oacute;n y sabor tradicional, ideal para
microondas o preparaci&oacute;n tradicional, un
rom&aacute;ntico placer “para dos”, o como parte de
la tabla de quesos para ofrecer a los amigos y
familia.
3
AHUMADO P&Egrave;RE ANDR&Eacute;
Este cl&aacute;sico ahumado de sabor delicado y
cremoso combina tanto con otros quesos como
con ingredientes inesperados como salm&oacute;n
ahumado o aceitunas.
6
DULCE DE LECHE LA SALAMANDRA
P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELECCI&Oacute;N
5
Premiado como el mejor dulce de leche en el
Fancy Food - New York /2000, &eacute;ste fin&iacute;smo
dulce de leche es elaborado con la tradicional
receta de la pampa Argentina. De exquisito
sabor y consistencia, es nutritivo e ideal para
disfrutarlo solo a cualquier hora del d&iacute;a, o untado
en panes y galletas.
AHUMADO FOREST P&Egrave;RE ANDR&Eacute; SELCCI&Oacute;N
De or&iacute;gen Franc&eacute;s, &eacute;ste queso Ahumado es
delicado y extraordinariamente cremoso, ideal
para aperitivos, y exquisito para disfrutarlo solo
o como complemento elegante de la tabla de
quesos m&aacute;s exigente.
7
L&Iacute;NEA ADLER, ADLER LIGHT Y MINI ADLER
8
Estos quesitos sorprenden por su cremosidad,
untuosidad y sabores variados y equilibrados:
Natural, Gruy&egrave;re, Cheddar con Salame,
Parmesano y Queso Azul.
La versi&oacute;n Light “Fontina suave” de sabor rico
y equilibrado y con 36% menos de calor&iacute;as, y
los dos “Mini” en sabores Fontina y Cheddar
con Jam&oacute;n y son ideales para llevar en picnic o
al colegio, universidad o al trabajo, ya que no
necesitan refrigeraci&oacute;n.
Exquisitos dulces de leche Argentinos, 100%
naturales, sin colorantes ni conservantes, en 3
deliciosas y atractivas variedades; con Nueces,
con Chocolate y con Coco, ideales para degustar
solos a cualquier hora, o con tostadas, muffins,
waffles, panqueques, etc. al desayuno o la hora
del t&eacute;, o en el postre con flan de leche, quesos
frescos o quesillos, o con frutas. Sus atractivos
envases se convierten en pr&aacute;cticos y decorativos
alcanc&iacute;as.
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DIFERENTES
VARIEDADES
DULCES DE LECHE CON SABORES SANTA
ROSA
FRESCOS
SEMI-MADUROS
Queso Fresco y
Queso Fresco Light
Santa Rosa
Sabor suave y fresco, textura firme.
Sauvignon Blanc.
Saint Marcellin
P&egrave;re Andr&eacute;
Pasta blanda de sabor fresco y ligeramente &aacute;cido,
acentuado por el sabor de la cubierta. 3 variedades:
Ciboulette, Finas Hierbas y Pimienta.
Blancos frutosos:
Riesling.
Chavroux
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
Queso fresco de cabra de textura
untuosa, sabor fresco y suave pero
con fuerte personalidad.
Tintos varietales,
Merlot.
Bufarella La Salamandra
P&egrave;re Andre Selecci&oacute;n
Sabor muy suave y extra fresco, textura
delicada.
Sauvignon Blanc.
Quesillos con
Dulces
Santa Rosa
Sabores mezclados salados y dulces.
Blancos frutosos:
Champagne
Queso Fresco
0% Grasa
Santa Rosa
Queso Fresco sin grasa sabor muy suave y
agradable
Sauvignon Blanc.
Queso de Cabra
Fresco
P&egrave;re Andr&eacute;
Pasta firme y sabor fresco aunque marcado.
Tintos,
Merlot Roble
Chanco
Santa Rosa
Sabor suave y equilibrado que
permite combinar con gran variedad
de sabores.
Merlot Roble
Blancos.
Edam
Santa Rosa
Sabor equilibrado y redondo.
Chardonnay.
Mozzarella
Santa Rosa
(barra y cilindro)
Sabor suave y textura caracter&iacute;stica
que se estira al calentar
Vino recomendado
de acuerdo a uso.
Mantecoso
P&egrave;re Andr&eacute;
Cremoso, rico en sabor, lo mejor del
queso de campo.
Merlot Roble.
Mantecoso
Santa Rosa
Especial, rico en sabor, desde el sur
de Chile.
Merlot Roble.
Saint Paulin
P&egrave;re Andr&eacute;
Pasta firme, suave al paladar, con finas hierbas.
Tinto Reserva:
Merlot Roble.
Bola Espa&ntilde;ola
P&egrave;re Andr&eacute;
Pasta firme de c&aacute;scara negra. Sabor
suavemente perfumado.
Tintos frutosos o
m&aacute;s suaves: Merlot.
Edam Holand&eacute;s
P&egrave;reAndr&eacute;
Selecci&oacute;n
Sabor rico y equilibrado, muy
vers&aacute;til para combinar.
Chardonnay.
Cheddar
Santa Rosa
Sabor suave con un toque especiado.
Masa firme.
Merlot Roble,
Jerez.
Port Salut
Santa Rosa
Sabor l&aacute;ctico, suave y aroma poco acentuado.
Merlot Roble
Blancos.
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SEMI-DUROS
DUROS
Gruy&egrave;re
Gruy&egrave;re Light
Santa Rosa
Sabor suave, con un dejo a nueces.
Chardonnay
Blanco.
Provoleta
Santa Rosa
Sabor suave en fr&iacute;o,
Intenso y cremoso al dorar a la
parrilla.
Merlot.
Emmental
P&egrave;re Andr&eacute;
Pasta firme de masa cocida, sabor
frutado con suave aroma a
almendras.
Tinto Reserva:
Cabernet Sauvignon.
Gruy&egrave;re
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
Sabor nogado y masa firme.
Chardonnay.
Emmental
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
Sabor delicado con dejo dulce a
almendras.
Cabernet Sauvignon.
Etorki
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
De pura leche de oveja, combina
sabor, fuerza y riqueza.
Merlot, Pinot,
Chardonnay,
Gewurztraminer.
Gavarny
P&egrave;re Andr&eacute;
Queso madurado de sabor intenso, algo
dulce.
Tinto con cuerpo
Cabernet Sauvignon.
Le Roi
P&egrave;re Andr&eacute;
Masa firme y sabor nogado, c&aacute;scara
comestible.
Tinto con cuerpo
Cabernet Sauvignon.
Quesos de Cabra
P&egrave;re Andr&eacute;
Diferentes intensidades de sabor y
gusto caracter&iacute;stico.
Tintos,
Merlot Roble
Provolone
Santa Rosa
Sabor recio, fuerte personalidad.
Merlot, tintos
varietales frutosos.
Reggianito
Santa Rosa
Sabor intenso y pronunciado,
textura firme y algo seca.
Merlot, tintos
varietales frutosos.
Cerveza bien fr&iacute;a.
Rocinante 3 Leches
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
Sabor suave con mezcla de leche
oveja, vaca y cabra, masa muy firme.
Merlot, Pinot,
Sauvignon Blanc,
Riesling.
Manchego Maese
Miguel Puro Oveja
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
Sabor intenso, recio, distinguido.
Pinot Roble,
Tintos Reserva,
Jerez.
Rocinante Cabra
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
Masa firme, sabor pronunciado,
personalidad fuerte, sobria,
distinguida.
Pinot Roble,
Tintos Reserva,
Jerez.
Raclette Grancoeur
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
Sabor y aroma intensos textura crema
al derretir.
Cabernet Sauvignon.
Morbier Grancoeur
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
Textura consistente, sabor y aroma
bals&aacute;micos.
Tintos.
Varietales fructosos
Cabernet Sauvignon
21
CASCARA BLANCA
CASCARA ANARAJADA
Camembert
P&egrave;re Andr&eacute;
Pasta blanda, suave y cremosa al
madurar. C&aacute;scara blanca y firme.
Tintos vigorosos:
Cabernet Sauvignon,
Malbec, Pinot Noir.
Demi-Camembert
P&egrave;re Andr&eacute;
Pasta blanda, cremosa y suave al
madurar. Sabor caracter&iacute;stico.
Tintos vigorosos:
Cabernet Sauvignon,
Malbec, Pinot Noir.
Supr&ecirc;me
P&egrave;re Andr&eacute;
Pasta blanda muy cremosa de sabor
untuoso y arom&aacute;tico al madurar.
C&aacute;scara blanca.
Tintos vigorosos:
Cabernet Sauvignon,
Malbec, Pinot Noir.
Brie
P&egrave;re Andr&eacute;
Pasta blanda, suave, casi l&iacute;quida al
madurar.
Blancos frutales:
Riesling.
Tomme Blanche
P&egrave;re Andr&eacute;
Pasta firme de c&aacute;scara blanda y
florecida, de sabor a crema suave.
Tintos vigorosos:
Cabernet Sauvignon,
Brie Coeur de Lion
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
Sabor cremoso y suave, se vuelve
intenso al madurar.
Cabernet Sauvignon,
Merlot Reserva,
Pinot Noir reserva.
Brie Bonjour de France
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
Sabor delicado y cremoso.
Cabernet Sauvignon,
Merlot, Malbec.
Camembert Coeur de Lion
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
Sabor suave y delicado, se vuelve
intenso al madurar.
Cabernet Sauvignon,
Reserva.
Camembert Bonjour de France
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
Sabor suave y delicado.
Cabernet Sauvignon.
Caprice des Dieux
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
M&aacute;ximo placer en quesos de c&aacute;scara
blanca.
Cabernet Sauvignon,
Reserva.
Camembert
Santa Rosa
Sabor cremoso, se vuelve intenso al
madurar.
Cabernet Sauvignon.
Brie
Santa Rosa
Sabor muy suave textura mas
consistente
Blancos frutales
riesling.
Pont l&acute;Abb&eacute;
Pont L’eveque
P&egrave;re Andr&eacute;
Pasta blanda, de c&aacute;scara ligeramente
firme y sabor caracter&iacute;stico.
Tintos vigorosos:
Cabernet Sauvignon,
Malbec, Pinot Noir.
Fenaisons
P&egrave;re Andr&eacute;
C&aacute;scara de color naranja – &aacute;mbar y
pasta cremosa, de sabor especiado.
Tintos vigorosos:
Cabernet Sauvignon,
Malbec, Pinot Noir.
Monast&egrave;re
P&egrave;re Andr&eacute;
Pasta suave y c&aacute;scara anaranjada de
sabor intenso.
Tintos vigorosos:
Cabernet Sauvignon,
Malbec, Pinot Noir.
Saint Albray
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
Pasta blanda y cremosa, gran riqueza
de aromas.
Pinot roble , Malbec
Reserva, Cabernet
Franc Reserva.
Vieux Pann&eacute;
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
Textura cremosa y generosa. Sabor
sutil y refinado.
Pinot roble , Malbec
Reserva, Cabernet
Franc Reserva.
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Azul
Santa Rosa
DIFERENTES VARIEDADES
UNTABLES
AZULES
Crem&acute;Azur
P&egrave;re Andr&eacute;
Bresse Bleu
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
Pasta cremosa y sabor intenso.
Masa muy cremosa, delicada y suave
surcada por vetas azules de sabor vigoroso,
m&aacute;s suave que los dem&aacute;s azules.
Masa cremosa, combinaci&oacute;n &uacute;nica
Camembert por fuera y azul por dentro.
Varietal, Malbec.
Pinot Roble, Jerez.
Varietales Malbec,
Champa&ntilde;a Moscato.
Pinot Roble, Jerez, Champa&ntilde;a
Moscato, Late Harvest.
Roquefort D&acute;Argental
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
Extremadamente cremoso, casi untable, su
sabor pronunciado y delicado lo
caracteriza.
Sabor intenso caracter&iacute;stico del verdadero
Roquefort.
Alouette Queso Azul
Santa Rosa
Fresco y espumoso el queso untable con
el sabor del queso azul.
Merlot.
Adler Sabor
Queso Azul
Queso untable con el sabor caracter&iacute;stico
de los azules, pero m&aacute;s suave.
Merlot, Cabernet Sauvignion.
Queso blanco, fresco y cremoso de sabor
suave.
Riesling.
Suave crema de queso con delicado sabor
y textura liviana, muy f&aacute;cil de untar.
Sabores refinados.
Blancos j&oacute;venes y frutosos: Riesling.
Ros&eacute;.
Familia de quesos cremosos y untables de
sabores delicados, acentuados por especies,
hierbas o nueces y avellanas tostadas.
Sauvignon Blanc, Carmen&egrave;re. En el
caso de Rambol Nuez, tambi&eacute;n Syrah
Reserva y Chardonnay Reserva.
Crema con sabor a queso sabores
mantecoso y cheddar.
Sauvignon Blanc, Carmen&egrave;re.
Textura que se derrite suavemente. Sabor
caracter&iacute;stico a cheddar.
Merlot y Cervezas.
Ahumado
P&egrave;re Andr&eacute;
Pasta suave y cremosa con pronunciado
sabor ahumado.
Tintos vigorosos: Cabernet
Sauvignon.
Ahumado Forest
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
Delicado sabor a humo y textura cremosa.
Tintos vigorosos: Pinot Noir Roble,
Cabernet Sauvignon Reserva, Syrah
Reserva.
Fondue para microondas
Santa Rosa
Combinaci&oacute;n de quesos Santa Rosa de
sabor suave, textura untuosa y cremosa.
Chardonnay.
Adler sabores:
Gruyere, salame, azul,
Natural y Parmersano
Adler Mini:
Fontina, Jam&oacute;n.
Familia de quesitos fundidos, cremosos y
untables.
Sauvignon Blanc.
Dulce de Leche La Salamandra
P&egrave;re Andre Selecci&oacute;n
Sabor dulce y acaramelado textura cremosa.
Sauvignon Blanc
Champagne.
Dulces de Leche Santa Rosa
Sabores
Nueces, Chocolate y Coco.
Sabor dulce y marcado a nueces, chocolate
y coco.
Sauvignon Blanc
Champagne.
Saint Agur
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
Cream Cheese Soft
Cream Cheese Light
Cream Cheese Santa Rosa
Alouette Finas Hierbas
Alouette Tomate
Alouette Cebolla
Alouette Ajo y Perejil
Alouette Ciboulette
Alouette Azul Santa Rosa
Rambol Nuez
Rambol Pimienta Verde
Rambol Finas Hierbas
P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
Cremosinos Santa Rosa
Sabores:
Mantecoso y Cheddar
Quesos Santa Rosa
Laminados sabores:
Cheddar, Mantecoso, Gruyere,
Cheddar Mantecoso Light y
Cheddar Light
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Pinot Roble, Jerez, Champa&ntilde;a
Moscato, Late Harvest.
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COMO PREPARAR
UNA TABLA DE QUESOS
COMO PREPARAR UNA
TABLA DE QUESOS
Una buena tabla de quesos est&aacute; basada en la
combinaci&oacute;n, armoniosa o contrastante, de
las texturas, aromas, colores y sabores. Todos
los quesos –cualquiera que sea su
caracter&iacute;stica– son adecuados para presentar
una tabla.
Una vez expuesto a un sabor intenso, no
sabr&aacute; responder a uno m&aacute;s delicado y no
reconocer&aacute; su verdadero sabor.
Lo ideal para una buena tabla, es combinar
al menos 5 tipos de queso. A mayor
variedad, m&aacute;s sensaciones por descubrir.
La degustaci&oacute;n siempre comienza con los
sabores m&aacute;s suaves y termina con los m&aacute;s
pronunciados, &eacute;sto debido a que el paladar
se adapta a la intensidad del sabor.
Como sobre gustos no hay nada escrito, sea
libre y creativo; sorprenda con sus propias
combinaciones aplicando este sencillo
principio: Elija al menos un queso en cada
categor&iacute;a, buscando combinaciones
armoniosas o contrastes jugados.
Para facilitarle la tarea se han preparado
variadas sugerencias de quesos.
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entradas
1
Fresco en Capas con Palta o Guacamole
2
Fondo de Alcachofa Relleno con Alouette
3
Sol de Endibias y Palitos de Zanahoria
con Centro de Cream Cheese con Especies
4
Machas con Reggianito
5
Carpaccio de Rocinante Cabra con
Alcaparras y Aceite de Oliva.
los quesos como entrada
1
FRESCO EN CAPAS CON PALTA
O GUACAMOLE
Prepare guacamole (tomates, palta, aj&iacute;, cilantro
y cebolla picados finito, ali&ntilde;ados con lim&oacute;n, sal
y aceite), corte el Queso Fresco Light Santa Rosa
desmoldado en capas horizontales, como una
torta, rellene y adorne con tomate y palta fresca.
Sirva igual que una torta, sacando tajadas.
2
FONDO DE ALCACHOFA
RELLENO CON ALOUETTE
Rellene los fondos de alcachofa con Alouette
Santa Rosa. Presente 3 por persona, rellenando
con los distintos sabores de Alouette.
4
MACHAS CON REGGIANITO
Rellene las machas con queso Regianitto Santa
Rosa rallado y con una cucharada rasa de
mantequilla, lleve al horno hasta derretir y sirva
caliente.
3
SOL DE ENDIBIAS Y PALITOS
DE ZANAHORIA CON CENTRO
DE CREAM CHEESE CON
ESPECIES
Mezcle el Cream Cheese Santa Rosa con una
cucharada de leche y ali&ntilde;e con ciboulette o con
sus hierbas o especies favoritas.
5
CARPACCIO DE ROCINANTE
CABRA CON ALCAPARRAS Y
ACEITE DE OLIVA.
Corte en tajadas muy finas, casi transparentes,
el Rocinante Cabra de P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n,
espolvoree con pimienta, agregue alcaparras y
ali&ntilde;e con aceite de oliva.
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los quesos
como entrada
Los quesos tienen m&uacute;ltiples usos culinarios. Atr&eacute;vase a probar estas
sugerencias y cree nuevas experiencias.
ensaladas
1
Ensalada de Manzanas, Apio, Nueces y
Gruyere Rallado
2
Ensalada del Chef con Gruy&egrave;re.
3
Ensalada de Papas Tibias y Queso
Ahumado en Cubitos
4
Ensalada C&eacute;sar con
Reggianito reci&eacute;n Rallado
5
Corazones de Lechuga con
Crema de Queso Azul
los quesos en las ensaladas
Los quesos tienen m&uacute;ltiples usos culinarios. Atr&eacute;vase a probar estas
sugerencias y cree nuevas experiencias.
1
ENSALADA DE MANZANAS,APIO,
NUECES Y GRUY&Egrave;RE
Corte apio y manzanas en cubitos chicos, ali&ntilde;e
con lim&oacute;n, aceite y sal, y luego con un poco de
mayonesa. A&ntilde;ada nueces picadas y tostadas y
Gruy&egrave;re P&egrave;re Andr&eacute; rallado grueso, o cortado
en palitos.
4
ENSALADA C&eacute;SAR CON
REGGIANITO RECI&Eacute;N RALLADO
Prepare su ensalada C&eacute;sar con cubitos de pan,
ali&ntilde;e con limoneta de ajo y anchoas y espolvoree
con Reggianito Santa Rosa reci&eacute;n rallado.
3
ENSALADA DE PAPAS TIBIAS Y
QUESO AHUMADO EN CUBITOS
Corte papas tibias en rodajas, mezcle con ceboll&iacute;n
cortado muy finito, ali&ntilde;e con lim&oacute;n, sal y aceite
neutro y a&ntilde;ada cubitos de Queso Ahumado
P&egrave;re Andr&eacute;.
5
CORAZONES DE LECHUGA CON
CREMA DE QUESO AZUL
Mezcle el Queso Azul Santa Rosa con Alouette
natural o con Cream Cheese hasta obtener una
salsa espesa. Corte los corazones de lechuga
escarola en cuatro partes, lave y presente ba&ntilde;ados
en la salsa.
31
los quesos
en las ensaladas
2
ENSALADA DEL CHEF CON
GRUY&Egrave;RE
A&ntilde;&aacute;dale a su ensalada mixta palitos de Gruy&egrave;re
Santa Rosa mezclados con tiritas finas de jam&oacute;n
ahumado.
platos de fondo
1
Pan de Campo con Crema de Vegetales Verdes
y Queso Edam en Cubitos.
2
Pastas con Crem’Azur y hojas de
perejil.
3
Papa Asada Rellena con Alouette y
Pincho de Quesos a la Plancha
4
Omelette con Tajadas Finas de Edam
Derretido y Hojas de Espinaca Frescas
para acompa&ntilde;ar.
5
Escalopa Suiza
los quesos como platos de fondo
Los quesos tienen m&uacute;ltiples usos culinarios. Atr&eacute;vase a probar estas
sugerencias y cree nuevas experiencias.
2
PASTAS CON CREM’ AZUR Y
HOJAS DE PEREJIL.
Prepare spaguetti de espinacas, ali&ntilde;e con crema
y pimienta blanca y espolvoree generosamente
con Queso Azul Santa Rosa.
1
PAN DE CAMPO CON CREMA
DE VEGETALES VERDES Y QUESO
EDAM EN CUBITOS.
Utilice panes de campo redondos (1 por persona).
Corte la parte superior y extraiga la miga. Rellene
con una rica crema de vegetales y adorne con
cubitos de queso Edam Santa Rosa.
3
PAPA ASADA RELLENA CON
ALOUETTE Y PINCHO DE
QUESOS A LA PLANCHA
Ase papas en papel aluminio al horno, retire el
papel aluminio, haga un corte al medio de la
papa y rellene con Alouette Natural, o Finas
Hierbas, o Tomate, o Cebolla o Ajo y Perejil y
deje que se derrita.
Para preparar el pincho, utilice cinco variedades
de quesos diferentes, como: Gruy&egrave;re Santa Rosa,
Edam Santa Rosa, Chanco Santa Rosa,
Mozzarella Santa Rosa, Monast&egrave;re o Pont
L ’Abb&eacute; P&egrave;re Andr&eacute;, y si lo desea, cubitos de
queso azul Santa Rosa o P&egrave;re Andr&eacute;. Finalmente
dore los pinchos a la plancha.
5
ESCALOPA SUIZA
Corte tajadas gruesas de Queso Gruy&egrave;re Santa
Rosa, pase por un batido bien condimentado,
fr&iacute;a en aceite bien caliente hasta dorar y presente
inmediatamente, acompa&ntilde;ado de ensalada.
33
los quesos en
platos de fondo
4
OMELETTE CON TAJADAS FINAS
DE EDAM DERRETIDO Y HOJAS
DE ESPINACA FRESCAS PARA
ACOMpA&Ntilde;AR.
Este omelette jugoso, a la francesa, tienta por
sus tajadas de Edam Santa Rosa reci&eacute;n derretidas.
postres
2
1
Tiramis&uacute; con Cream Cheese.
3
Crem&acute;Azur con Peras.
Manchego con Membrillo.
4
Emmental con Uvas.
5
Frescos con Salsa de Frutas
los quesos en los postres
Los quesos tienen m&uacute;ltiples usos culinarios. Atr&eacute;vase a probar estas
sugerencias y cree nuevas experiencias.
2
MANCHEGO CON MEMBRILLO
Corte tajadas finas de queso Manchego Maese
Miguel P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n y presente
alternando con finas tajadas de membrillo.
Una delicia castellana.
1
TIRAMIS&Uacute; DE CREAM CHEESE
Mezcle y bata una barra de Cream Cheese Santa
Rosa con 2 yemas de huevo, az&uacute;car, canela y 1/2
copita de jerez, remoje 1 paquete de galletas de
champa&ntilde;a en caf&eacute; y disponga por capas,
alternando las galletas con la mezcla de Cream
Cheese. Termine con una capa de Cream Cheese
Santa Rosa y decore con chocolate rallado.
4
EMMENTAL CON UVAS
Corte cubitos de Emmental P&egrave;re Andr&eacute; Selecci&oacute;n
y presente con un racimo de uvas rosadas.
3
CREM’AZUR P&Egrave;RE ANDR&Eacute;
CON PERAS
Disponga tajadas finas de peras maduras
alternadas con tajadas finas de Queso Azul
Crem&acute;Azur de P&egrave;re Andr&eacute; y sorprenda con este
refinado postre.
35
los quesos
en los postres
5
FRESCOS CON SALSA DE FRUTAS
Desmolde Queso Fresco Santa Rosa Mini o Mini
Light, b&aacute;&ntilde;elo con salsa de frutas o de manjar o
miel con almendras tostadas.
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